
 

Antipasti 

 

 

Bocconcini di cervo CBT su letto di insalata con crostini e lamponi (1) 

€ 12,00 

 

Carpaccio di carne salà con scaglie di Grana (7-12) 

€ 13,00 

 

Selezione di formaggi della Lessinia con confettura e saporita fatta in casa (7-9-12) 

€ 14,00 

 

Tagliere Cimbro con salame di cervo, formaggio Monte Veronese, confettura e saporita 

fatta in casa (7-9-12) 

€ 13,00 

 

Selezione di affettati e formaggi della Lessinia con confettura e saporita fatta in casa (7-9-12) 

Piccolo € 13,00, Medio € 20,00, Grande € 28,00 

 

 

Pane e coperto 

€ 3,00 

 

Per i più piccoli: pasta con pomodoro o ragù di carne (6,00€), würstel con contorno (7,00€) 
 

Vi preghiamo di informare il personale di sala in caso di allergie e intolleranze alimentari. 

Elenco dei 14 allergeni alimentari: 1-glutine, 2-crostacei e derivati, 3-uova, 4-pesce e derivati, 5-arachidi e derivati, 6-soia e derivati, 7-latte e derivati, 8-

frutta a guscio e derivati, 9-sedano e derivati, 10-senape e derivati, 11-semi di sesamo e derivati, 12-anidride solforosa e solfiti, 13-lupino e derivati, 14-

molluschi e derivati 

Alcuni prodotti congelati e decongelati durante il processo dio produzione. 

In assenza dei prodotti freschi, alcuni degli alimenti impiegati potrebbero essere surgelati. 

I dati sono trattati nel rispetto del GDPRUe2016/679(informativa privacy disponibile sul sito.  



 

Primi Piatti 

 

Gnocchi “sbatùi” della Lessinia (1-7) 

€ 8,50 
 

Canederli di formaggio con burro fuso e Grana (1-3-7) 

€ 8,50 
 

Canederli allo speck in brodo o al sugo (1-3-7-9) 

€ 9,00 
 

Pasta fresca fatta in casa con sugo a scelta tra: 

-ragù di cervo (1-3-7-9-12) 

-pesto di basilico e pomodorini (1-3-7-8)  

-sugo del giorno (1-3-5-6-7-8-9-10-11-12) 

€ 10,00 
 

Spätzlen verdi alla tirolese panna e speck (1-3-7) 

€ 9,00 
 

Tris dei sopraelencati piatti (minimo 2 porzioni uguali) 

€ 14,00 l’uno 

 

Tris di canederli composto da canederlo di formaggio con burro fuso e Grana,  

canederlo allo speck con pomodoro e canederlo di spinaci con burro fuso (1-3-7-9) 

€ 10,00 
 

Goulaschsuppe zuppa di verdure e carne piccante (9-12) 

€ 9,00 
 

Pasta e fagioli alla veneta (1) 

€ 8,50 
  



 

Secondi Piatti 

 

 

Carne salà di maiale alla griglia con fagioli (7-12) 

€ 11,00 
 

Tagliata di manzo ai ferri o con scaglie di Grana (7) 

€ 18,00 
 

Goulasch di manzo con canederli (1,3,7,12) 

€ 14,00 
 

Piatto la Stua: grigliata mista con battuta di manzo,  

filetto di maiale, luganega, carne salà, pancetta, patate e verdura cotta (1-7) 

€ 18,00 
 

Stinco di maiale al forno con patate (tempo cottura più lungo) (9) 

€ 13,00 
 

Petto d’anatra CBT all’arancia con puré di patate all’erba cipollina (7-12) 

€ 18,00 
 

 

Secondo del giorno  

a partire da € 14,00 
 

  



 

Contorni 

 
 

Porzione di contorno caldo singolo / tris misto (7) 

€ 4,00 / € 6,00 
 

Insalata mista 

€ 4,00 
 

Porzione di contorno “Saporita fatta in casa” (9-12) 

€ 8,00 

 

Dessert homemade  (1-3-5-7-8-9-11-12) 

a partire da € 5,00 

 

 

Bevande 

 
Acqua potabile trattata (microfiltrata gasata e naturale)  

€ 2,50 
 

Birra alla spina piccola, media, in bottiglia 

€ 3,00 / € 5,00 /a partire da € 6,00 
 

Bibite in bottiglia  

€ 3,20 
 

Caffè 

€ 1,30 
 

Caffè d’orzo (1), decaffeinato, corretto, ginseng  

€ 1,50 


